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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperatur i kølerum,
hygiejnisk adskillelse af fødevarer i kølerum, målt
opbevaringstemperatur i køleskab på 2. sal, mundtlige
procedure for modtagelse af fødevarer, set relevant måleudstyr
samt faciliteter til hygiejnisk håndvask i produktionslokale og i
opvaskeområde. Ydet konkret vejledning om at følge
brugsanvisning på frosne ærter og majs samt vejledt konkret
om løsningsmuligheder for at produktionskøkken serverer den
lune ret på afdelingskøkkenerne lige inden servering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af hylder i kølerum,
pålægsmaskine, bordoverflader, udsugning og gulv i
produktionslokale samt renholdese af hylder på tørlager og
bordoverflader samt køleskab i afdelingskøkken på 2. sal
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af vægfliser i
produktionslokale, hylder i kølerum i produktionslokale samt
vedligeholdelse af bordoverflader i aafdelingskøkken på 2. sal.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og nedkøling af fødevarer samt transport af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, køleopbevaring,
opvarmning og nedkøling af fødevarer fra august 2025 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer : skiveost, høvlet peberrod, paneret
fiskefilet, oksebov klump og nakkefilet. Ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. via Virk.dk og
fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og
indplacering af fødevarer i kategorier.
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